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He_stau rante EL JAHDiI_'I _

El templo gastrondmico de
Puente Viesgo ofrece unos excelente
mens para estas fiestas

Navidad
de buenos
sabores

RESTAURAMTE EL JARDIN
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Cesar GAREIA

Como cada aho, este pres-
tigloso complejo heteleno y
termal celebra bas fiestas no-
widefias con pirnctivis pro-
puestas para sus clientes.
ol COn wm exce e res-
taurante, "Ef Jardin’, conun
nodinhile equipn dirigido por

¢l eocinere Emilio Garcia
que ofrece WA CoCing ima-
ginativa y culdada hasta el
Gbtime detalle, con el fin de
ofrecer a sus clicmies ln mas
alta calidad, Para este afio,
el establecimienio de Puern-
te Viesgoe ha preparado unas
promociones. ‘Especial Nav-
dad” v ‘Especial Fin de Afo’
dirigidas m parejas, familins
o grupas de amigos que, ade-
mis de celebrar unos ding
magieos, quieran disfru-
tar de deseanso, relax, una
gastronomin de reforencia
v unas instalaciones de pri-
mer nivel, El ‘Especial Novi.
dad” incluve cena o din 24 ¥

(GASTRONOMIA PARA NAVIDAD)

alojamiento; alojnmienio y
media pensiin el 25 y desa-
yuno el dia 26, Ademiis, dis-
frutaran de un bafio de bur-
bujas, El precio por personi
et habitacidn dobde es de 197
EUTnS,

El mena de Mochebuena
esti compuesio por limbal
de langostinos con salmon
ahumado o ln emulsion de
albahaca: pierna de lechal
conlltadn rellena de boletus
v Toie con jugo ligero de to-
vl maoase mavidedio de e
i & chocolate sobwe crema
imglesn y couls de framibse-
sa v dubees de Navidad

El ‘Especial Fin de Afa’,
consiste en cenn de gala, oo
tilléin v akojamicnio el din 31;
abojamicnto y media pensiin
& din |y desayunorel din 2
También inchuye un hafo de
burlngjas.

Esta propastn se comvier-
te en especial cuarndo delante
e timne ol mend del cotilldn,
con platos comao ensalaida de
langosta ¥ langostines o la
emulsion de ajos, chaloth de
perdiz v berenjenn ala anti-
gun, pescado sabaj il
al vino de Rueda y vieiras o
Ia parrilla, paledilla de lechal
confitada al oroma de tomi-
Tl o torriji con biscuit de hi-
gok y helado de harmin, entre
ofros, pdemids de los dulces
tipioos de las fechas.
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Vista parclal de una de los comedores del restaurante de Puente Viesgoy wu oo

Emillo Garela, director del equipe de cocina de EI Jardin. / s ceuis

Fachada :l-lruuura;ne
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de La calle Joaguin Hoyes de Torrelavega, fais s

EL RINCON DE LA CORAL

En la calle Joaquin Hoyos se
sita este restaurante, brillante
por su cocina tradicional

Elrincondela
gastronomiay
el buen gusto

EL RINCON DE LA CORAL
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Cosar GARCIA

Tras el éxito obienido ¢ pa
sadn afo er s madas del
caracol silvesire de Can-
tabrla, este pno el restags
ramde gue dirsge Ivin Blanon,
vl o felehrarins con un
excriente resultado, segmin

nos indican los responsa-
biles del establecimicnio de
|a calle Joaguin Hoyos e
Torrelavega.

El plato mns popular, par
n mayorin de jos
& g han decantada
aof los carnooles a | L
tesno’, [ antigua 1
Jlefin, Som el mi

o miks tradician en
Canlabria,
Estos carncoles se sirven

e salen. Esta 22 elohara con
uni luise decebolln, ajo y sal-
sa de fominle caskere. eEin

la version se be anacgle amon,
panceta y chorizo; aunque
también pueden llevar solo
i b ostes tret ingredien-
tes, Se be ndaden especias al
gusto (pimienta, laurel, to:
millo...) ¥ e acaba con un
buen chorre de vino blanco,
pimentdn y unas nueces. El
resultido &2 sinceramente
sobresaliente.

'El Rinedn de la Coral
ofrece tamhign en estas
fiestas, sus excelentes conas
[T ErUpos, cmpresas v e
milins en su dos amplios
medores con la Mk
shEmpre & caracier
establecimiento como es ¢
compromisno tolal con la gas
traromin y el huen gue

En “ET Rinedu el Lo €
g puele disfruing de carmes
pescudos. f
les v sobre o
cida especial
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