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¢ . Creppes rellenos de Centollo
8 con Langostinos Braseados a la Marinera

A * Vi Corvina Asada al Vino de Rueda con Verduritas
” “ @
/‘:\
- Terrina de Cordero Lechal Asada a baja temperatura
con Chutney de Manzana a la Pimienta de Jamaica
PE 3
' . N\llhOﬁs con Mousse de N\ango y Fruta Fresca
con Helado Bulgaro de Yogur y Frutos ROJOS
:« . % Cafe, Cava y Dulces de Navidad
% to Ciceron Cr., Rosado Navarra, Blanco Verdejo
. . . Caste//b/anch Semiseco

45€

Se servira en los Salones del Gran Hotel a las 15.00 h. en horario Unico. Acceso a partir de las 14.30 h.
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Comida de Ano Nuevo <" » - *1

Menu Infantil

Canelones de ternera gratinados - % L
o u™
Hamburguesa de Puente Viesgo * * *
.
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Milhojas de Mousse de N\anEo y Fruta Fresca

con Helado de Yogur y Frutos Rojos ‘t'ﬁ“ . % .
o . . v'
Agua Mineral y refrescos . ‘%‘ ..

-

25€

-Gran Hotel Balneario de Puente Viesgo- * R * ‘

Informacion y reservas 942598061 / 659158681 www.balneariodepuenteviesgo.com



