TU GRAN DIA, PENSADO
EN CADA DETAILE

JFIARDIN
=CATERING
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EXCELENCIA EN
CADA GESTO

Cada celebracion es abordada como una experiencia
unica, disefiada con precision y sensibilidad para reflejar
la esencia de cada pareja. Nuestra trayectoria y saber
hacer nos permiten ofrecer un acompafiamiento experto
y personalizado, garantizando una ejecucion impecable
en cada detalle.

La excelencia, la confianza y la dedicacion absoluta
definen un servicio respaldado por un equipo de alto nivel,
comprometido con crear momentos memorables e
irrepetibles.




COCTEL
EL JARDIN

Vasito de crema de aguacate y queso mascarpone con mango y langostinos
Tosta de brioche con escalivada y sardina ahumada
Tosta de cecina y queso de cabra caramelizado
Mini tartar de atun sobre brioche y mahonesa de soja
Nigiri de tartar de solomillo de novilla con galleta de alga nori
Crujiente de arroz con ensaladilla de gambas
Cucharita de pulpo con espuma de patata
Saquito de bacalao sobre crema de pimiento rojo
Mini canelén de pato con manzana asada y salsa Mdlaga virgen
Cazuelita de arroz marinero
Croquetas cremosas de centollo

Rabas

Bebidas diversas (vinos, cervezas, refrescos, cava...)




MESAS
GASTRONOMIGAS

Cortador de jamon ibérico en vivo: 650,00 (IVA Incluido)

)

Estacion de ibéricos: 6,00€/ persona (IVA Incluido)

¢

Estacion de quesos, panes y mermeladas: 5,00 €/persona (IVA
Incluido)

¢

Mesa Cantabra (cocido montafiés con su compango): 6,00€/
persona (IVA Incluido)

¢

Mesa de asado en vivo (zamburifias y almejas) : 10,00€/ persona
(IVA Incluido)

)

Estacion en vivo de salmon con sus texturas: consultar precio

¢

Otras opciones: anchoeiras, pulpeiro, sushi... (consultar)




MENU 1

Coctel El Jardin

¢

Salmorejo con tartar de atun y aguacate
Sorbete de limon con sopa natural de pifia

Carrilleras de ternera estofadas al estilo tradicional con verduritas salteadas a las trufas

Postre, bodega y café

PRECIO POR PERSONA : 143,50 € (IVA INCLUIDO)
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MENU 2

Coctel El Jardin

¢

Creppes rellenos de centollo en salsa de carabineros con langostinos braseados y verduritas
Sorbete de limon con sopa natural de pifia
Terrina de lechazo asado a baja temperatura con su reduccion, compota de manzana a la vainilla y patatas risoladas

¢

Postre, bodega y café

PRECIO POR PERSONA : 149,00 € (IVA INCLUIDO)
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MENU 3

Coctel El Jardin

¢

Ravioli de langostinos y rape con jugo de moluscos sobre calabaza asada y ajetes confitados
Sorbete de limon con sopa natural de pifia
Paletilla de lechal confitada al aroma de Mdalaga virgen con patatas asadas y trigueros en tempura

¢

Postre, bodega y café

PRECIO POR PERSONA : 154,00 € (IVA INCLUIDO)



MENU 4

Coctel El Jardin

¢

Lubina asada con salsa de puerros y verduritas salteadas en wok
Sorbete de limon con sopa natural de pifia
Canelon de pato y foie, salsa de trufas, crema de boletus y manzana caramelizada

¢

Postre, bodega y café

PRECIO POR PERSONA : 161,50 € (IVA INCLUIDO)

JFYARDIN
—=>CATERING

BALNEARIO PUENTE VIESGO



JFYARDIN
—=>CATERING

BALNEARIO PUENTE VIESGO

MENU 5

Coctel El Jardin

¢

Machote asado con langostinos emparrillados al aroma de tomillo
Sorbete de limon con sopa natural de pifia
Taco de solomillo a la plancha con fricase de setas sobre base de hojaldre, sus verduritas y salsas al gusto (queso y borgofia )

¢

Postre, bodega y café

PRECIO POR PERSONA : 167,00 € (IVA INCLUIDO)



MENU COCTEL

Estaciones:

Bodegon de quesos nacionales, panes, mermeladas y frutos

Secos

)

Bodegon de ibéricos con sus panes y tortas

(Jamon, lomo, salchichdn, morcon y cecina de vacuno)

¢
Mesa Cdntabra

(Cocido montafiés con su compango y talos de chorizo y morcilla)

¢
Mesa de asado en vivo

(zamburifias y almejas)

Aperitivos:
Salmorejo con crujiente de ibérico
Tartar de salmoén marinado sobre tosta de centeno

Mini tortilla de bacalao con emulsion de siracha

Tosta de sobao con foie y mermelada de tomate

Barca de ventresca de bonito en escabeche con pimiento del piquillo

Pan bao de langostinos y verduritas al curry

Tartar de fuet con manzana sobre tosta de cereales a la mostaza
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Vasito de ajoarriero con crema de pimientos del piquillo y tartar de bacalao
ahumado

Cucharita de pulpo con espuma de patata
Gyoza de pato con salsa de PX
Brocheta de zamburifias y gambas con salsa de ajo confitado
Brocheta de solomillo con verduritas
Saquito de bacalao sobre crema de pimiento rojo
Vol au vent de vieiras y gambas con crema de carabinero

Cazuelita de arroz marinero

Degustacion de postres:
mini pastelitos, delicias caseras de arroz con leche, natillas con crujiente de canela,
miini hojaldres de manzana y bocaditos de quesada pasiega.

¢

Bodega y café

PRECIO POR PERSONA : 152,00 € (IVA INCLUIDO)



BODEGA

Todos nuestros menus estan  valorados con las  siguientes
referencias, sin olvidar que los novios tienen la opcion de elegir a su
gusto:

Tinto D.O Rioja Campillo Cr. o D. O Ribera Portia Cr.
Rosado Marqués de Cdceres Excellens
Blanco Marques de Cdceres Excellens

Cava Freixenet Vintage Brut Nature

Después del café, cada invitado podrd elegir su chupito de licor o
combinado para poner fin al banquete y comenzar con la barra libre.

POSTRES

Para el momento mas dulce os ofrecemos:

-Tarta de hojaldre con almendras y crema de mantequilla

-Tarta de hojaldre, yema tostada y crema pastelera

-Semifrio de queso con ardndanos

-Torrija de pan de leche con crema de canela y confitura de naranja
-Panacota de chocolate blanco con mermelada de mango
-Cremoso de queso horneado de Cantabria

-Pastel de chocolate con leche relleno de crema de avellana con salsa
de caramelo salado
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OTROS PESCADOS:

+ Taco de bacalao asado sobre pisto y verduritas en fempura

+ Merluza asada con brocheta de langostinos, salsa de ajetes y vinagreta de cebollino
+ Taco de rape asado con vieira y reduccion de vino de rueda

«Lomo de rodaballo con salsa de cava, patata al horno y cebolleta asada

+ Merluza rellena de marisco en salsa verde con gambas y almejas



.

P




JFYARDIN
—==>CATERING

BALNEARIO PUENTE VIESGO

MENU INFANTIL

Entrantes frios y calientes:

jamon y lomo ibéricos, pudin de marisco, langostinos, rabas, croquetas

Entrecot acompariado de patatas fritas

Tarta acompafiada de helado

Agua, refrescos, zumos

PRECIO POR NINO : 45,00 € (IVA INCLUIDO)



TAMBIEN
INCLUIMOS

¢ Transporte, logistica, montaje y desmontaje.
s Personal de servicio: camareros, cocina, limpieza, montajes, etc.
¢ Menaje general (cristaleria, vaijilla, cuberteria, mobiliario...).

¢ Noche de bodas en el Gran Hotel con desayuno buffet y acceso al circuito
termal Templo del Agua (a partir de 50 invitados adultos).

¢ Descuento en tratamientos de belleza y antiestrés para los novios en
nuestro balneario.

¢ Manteleria a escoger entre mds de 45 modelos.
¢ Tarta de corte especial.
¢ Seating plan y minutas personalizados.
¢ Decoracion de flor natural en mesa.
¢ Invitacion ala prueba del menu:
- Hasta 50 invitados adultos: para 2 comensales
- Hasta 80 invitados adultos: para 4 comensales
- A partir de 8l invitados adultos: para 6 comensales -
¢ Platos adaptados para necesidades especiales (celiaquia, alergias,

intolerancias, etc.)
*Ninguno de estos obsequios serdn canjeables por otros servicios
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PREGUNTAS FRECUENTES

¢COMO PUEDO REALZAR LA RESERVA DEL GATERING?

Se firmard un contrato de "Reserva de salon” y se efectuard una entrega a cuenta de 1.000,00 € (IVA Incluido) en concepto de fianza y gastos de
organizacion, la cual solamente se devolverd después de la realizacion efectiva del evento.
El 75% del importe total se abonard una semana antes de la fecha del evento, y la cantidad restante se pagard una vez emitida la factura tras la
realizacion del mismo, en un plazo de 7 diacs.

¢ 19S PRECIOS DE LOS MENUS SON LOS MISMOS DURAGNTE CUALQUIER EPOCA DEL ANO
Y PARG@ CUALQUIER NUMERO DE INVITADOS?

Todos los precios de nuestros menus estdn valorados para eventos de 100 o mds comensales adultos (para eventos inferiores, consultar tarifas)
y seran vdlidos para eventos realizados hasta el 31 de Marzo de 2027.
Asimismo, los precios de los platos pueden sufrir modificaciones segun precio de mercado.
Bodas en viernes, domingo y de invierno consultar promociones.

¢PUEDEN MIS INVITADOS REPETIR ALGUN PLATO?

Todos los precios de nuestros menus incluyen la repeticion de los platos principales de carne o pescado.
Dicha repeticion incluye un maximo del 10% del numero total de invitados.

¢PUEDO ELABORZR UN MENU A MEDIDA?

Si suidea es diferente y desea realizar algunos cambios o confeccionar otro tipo de menu, con mucho gusto lo valoraremos.
Catering El Jardin no comparte servicio con otros catering durante el mismo evento.



PREGUNTAS FRECUENTES JIARDIN

—=>CATERING

BALNEARIO PUENTE VIESGO

¢ CUANDO DEBO CONFIRMAR EL NUMERO DE INVITADOS?

Se confirmard el numero final de asistentes al evento 10 dias antes del mismo, permitiendo una variacion de un 5% hasta el dia antes del evento.
Se facturardn los comensales previstos el dia antes del evento.

¢EXISTE MENU PAR2 MIS PROVEEDORES?

Si alguno de tus proveedores, como el fotégrafo, el Dj o cualquier otro profesional, quiere comer ese dia estaremos encantados de servirles,
siendo el coste del menu de 45,00 € (IVA Incluido) por persona.
Se ruega confirmaciéd del numero total de menus requeridos con al menos 7 dias de antelacion.

(PUEDO PERSONAULUZAR CON DECORACION EXTERNA MI EVENTO?
Cualquier profesional serd bienvenido, pudiendo ejercer su trabajo. Catering El Jardin no se responsabilizara de este servicio.
¢ COMO FUNCIONA EL SERVICIO DE BARRQ LIBRE?
En aquellas fincas que no cuenten con servicio propio de barrallibre:

¢  Boda de dia completo hasta las 00:00h: 26,00€ por persona (IVA incluido).
¢  Boda de cena hasta las 04:00h: 16,00€ por persona (IVA incluido).

¢QUE MOBILARIO INCLUYE EL MENU TIPO COCTEL?

En el caso del menu tipo coctel, se incluird mobiliario para el 50% del total de los invitados. En caso de querer mobiliario extra, el coste de cada
mesa serda de 25,00 € con manteleria a elegir y 2.50€ por silla.

¢PUEDO CELEBRAR MI BODA CIVIL EN LAS INSTALACIONES?

Si, el montaje de la boda civil dentro de la finca (segun sus condiciones) tiene un coste de 200,00 € (IVA Incluido) e incluye la mesa del oficiantes,
el sofd para los novios y la colocacion de las sillas de los invitados. Oficiante y cualquier otro elemento de decoracion se encargardn los novios.
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iCONTACTANOSI

6837024 41/ 63875 6500

eventos@balneariodepuenteviesgo.com



